
Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана   (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64   
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  

Иваново   (4932)77-34-06   
Ижевск   (3412)26-03-58   
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81   
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61   
Курск   (4712)77-13-04   
Липецк   (4742)52-20-81 
 
Киргизия  (996)312-96-26-47 
 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41   
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81   
Новосибирск   (383)227-86-73   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
 
Казахстан  (772)734-952-31 
 

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40   
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   
 
Таджикистан  (992)427-82-92-69 

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
Тюмень   (3452)66-21-18   
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04   
Челябинск   (351)202-03-61   
Череповец   (8202)49-02-64   
Ярославль   (4852)69-52-93   
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Казан-мангал "Сибирь" 
 
Описание: 
Трудно поспорить с тем, что пища, приготовленная на углях и 
«живом огне» имеет неповторимый вкус и легко усваивается 
организмом с наибольшей для него пользой. Как приготовить такую 
еду? Решение нашло конструкторское бюро завода «НМК», которое 
разработало и запустило в серию Казан – Мангал «Сибирь», 
который стал преемником традиций изготовления продукции 
высокого качества. 

Казан-мангал «Сибирь» представляет собой сборную конструкцию, 
в которой объединены казан и мангал. Данная конструкция 
предназначена для приготовления пищи на живом огне как на 
открытой площадке, так и в закрытом помещении (в этом случае 

обязательна установка системы дымохода).  

Основным преимуществом казана-мангала «Сибирь» перед рыночными аналогами является 
откидная крышка, выполняющая функцию подставки при приготовлении и закрывающим 
элементом при догорании остатков углей после. Также мангал, как и очаг оснащен зольником, 
позволяющим удалять остатки продуктов горения, сохраняя чистоту вокруг зоны барбекю. 
Топочная дверца очага оснащена внутренней рамкой, которая дает возможность плотного 
прилегания дверцы к корпусу и способствует ее защите от деформации в процессе 
эксплуатации. 

Технические характеристики: 
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